VORSPEISEN

Bunter Haussalat (Haus Sauce) 9.50
Griine Salat 7.50
Tomaten Salat mit Zwiebeln und Crevetten Cooktail 16.50
Lachstatar mit Avocado und Salat Garnitur 16.50
Blattsalat mit Gebratene Riesencrevetten 16.50
Rindstatar mit Toastbrot und Butter 16.50
Rindstatar grosse Portion als Hauptgang 32.50

Vorspeise als Hauptgericht?
Wir verrechnen ihnen einen Zuschlag von sfr .6- fiir die grossere
Hauptgang Portion

Suppen
Hausgemachte Riiebli creme suppe 10.50
Knoblauch -Brot suppe Spanische Art 9.50
Tagessuppe 9.50

Alle Preise inkl.8.1 MwSt



Pasta

Spaghetti mit hausgemachte Pesto Sauce (frische Basilikum,
Petersilien ,Knoblauch,Baumnusse ,Olive oil und Reib kase

22.50
Spaghetti an Olive oil, Knoblauch mit Crevetten 23.50
Spaghetti Carbonara an Weisswein rahm Sauce mit und
Schinkenstreifen und Eigelb 20.50
Spaghetti mit Sauce Bolognese (Rindshacktes Fleisch). 20.50
Spaghetti Napoli mit Tomatensauce und Reibkase 19.50
Tagliatelle an Zitronenrahmsauce mit Rauchlachs 23.50
Linguine an Olivendl mit Knoblauch mit Gemiisestreifen. 23.50
Penne an Calvadosrahmsauce mit Steinpilzen 24.50

Hausgemachte Ravioli mit Triiffel Ricotta Fiillung an Haselnussbutter
26.50

Hausgemachte Gemiise Lasagne mit Kase liberbacken 19.50



Safran Risotto mit Gebratene Riesencrevetten und Broccoli 26.50

Tomaten Risotto mit Gemiisewiirfel und Mozzarella iiberbacken
21.50

Weisswein Risotto mit Spinat und Rohschinken 23.50

ASIASTYLE

Indische Chicken biryani, Reisgericht mit Zarten Poulet, Gewiirzen
Rosinen und Gemiise,garniert mit Mango Chutney und indischem
Gurkenrelish 25.50

Indische Vegi Biryani, Reisgericht mit Gemiise, Gewiirzen und
garniert mit Mango Chutney und Gurkenrelish 22.50

Asiatische Gebratene Nudeln Eintopf mit Gemiise und Crevetten an
Soja Ingwer Sauce 26.50

Asiatische Gebratene Nudeln Eintopf mit Gemiise an Soja Ingwer
Sauce 21.50

Poulet streifen an Rotes Currysauce mit Gemiise und Basmatireis
26.50



FISCH GERICHTE

Pochierte Zanderfilet an Champagnersenfrahmsauce mit Reis und

Spinat 28.50
Panierte Riesencrevetten an Sweet &Sauer Sauce mit Reis

31.50
Frischlachswiirfel an Mandelbutter Mit Nudeln und Gemiise

28.50

Fischknusperli mit Sauce Tartare mit Pommes Frites Und Gemiise
27.50



FLEISCH

Kalbssteak(180g) an Morchelrahm Sauce mit Nudeln und Gemiise
36.50

Kalbskotelette (230g) an Krauterbutter mit Pommes Frites und
Gemuse 36.50

Kalbsleber alla Veneziana mit Zwiebeln, Salbei Weisswein Risotto

Und Gemiise 33.50
Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce mit Spatzle und
Gemiise. 33.50
Kalbs Cordon bleu mit Pommes Frites und Gemiise. 33.50
Rindsfiletwiirfel an Sauce Stroganoff mit Spatzle und 34.50
Gemise

Rindsfilet an Triiffelsauce mit Kartoffelgratin und Gemiise
36.50

Rib Eye -Steak an Krauterbutter mit Bratkartoffel und Gemiise
36.50

Panierte Schweinsschnitzel mit Pommes Frites und Gemiise 24.50

Schweins Cordon Bleu mit Pommes Frites und Gemiise 26.50

Schweinsfilet an Paprikarahmsauce mit Breite nudeln und Gemiise
29.50
Alle Preis inkl. 8.1 MwsSt.

Fleisch: Kalbs: Schweiz, Rindsfilet: Argentinien, Poulet: Schweiz
Bei allfdlligen Fragen sie Unsere Servicemitarbeiter



DEGUSTATIONMENU

VORSPEISEN
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Blattsalat mit Gebratene Riesencrevetten
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Riebli Creme Suppe
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HAUPTGANG

Rindsfiletwiirfel an Sauce Stroganoff mit Spatzle und
Gemiuse

%k kK k

DESSERT
Caramelkopfli mit Fruchten Garnitur
Menu Komplett ,4 -Gange

CHF 47.50

Menu mit einer Vorspeise zur Wahl, Hauptgang und Dessert
CHF 39.50



DESSERT

Hausgemachte Tiramisu 10.50
Caramelkopfli mit Rahm und Fruchten Garnitur 9.50
Bananensplit 9.50
Hirschen Dessert Variation 12.50
Hausgemachte Schoggi Mousse mit Fruchten Garnitur 10.50
Coupe Danemark 9.50
Kugel Vanil Glace 3.50
Zitrone Sorbet 3.50
Mocca Glace 3.50
Schoggi Glace 3.50
Portion Rahm 1.50

Alle Preis inkl.8.1 MwsSt.



