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Das Kochatelier für Kinder 
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„Welche süssen Leckereien sind typisch für diesen Wintermonat? 

genau…Schenkeli, Niedelzältli und vieles mehr….“ 
 

Datum 24.2.2024 

Kursbeginn 9.30 bis 11.45 

Inhalt Zusammen bereiten wir verschiedene süsse Leckereien zu, die typisch für 

diesen Wintermonat sind. Es wird in kleinen Gruppen an den verschiedenen 

Kochinseln gearbeitet, sodass wir genug Platz haben, die verschiedenen 

Arbeitsschritte auszuüben. Ebenfalls lernen die Kinder diverse Techniken und 

Tricks, Rezepte zu lesen. Neue Produkte kennenzulernen und wie man diese 

dann richtig ein- oder umsetzt. 

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen für zuhause, Getränke und und Znüni 

Verpflegung vor Ort.  

Preis pro Kind CHF 50.00Fr. 

Alter Ab 6 J bis 12 J 

Wo Schulhaus Langmatt 

Kochschule im Parterre 

Sommerhaldenstrass.31 

5200 Brugg- Lauffohr 

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch 
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Das Kochatelier für Kinder 

 

www.hirschen-villigen.ch / www.lifestylekochen.ch/ Kontakt Nadja Schuler T. 0788857089 

 

Bärlauchspätzli / Pouletragout/ Wurzelgemüse / 
Beeren- Mascarponecreme 

 

Datum 9.3.2024 oder 23.3.2024 

Kursbeginn 10.15 Uhr bis 13.15 Uhr (Bitte 5 min vor Kursbeginn erscheinen) 

Inhalt Zusammen bereiten wir ein leckeres Mittagessen zu, welches wir im Anschluss 

gemeinsam geniessen. Es wird in kleinen Gruppen an den verschiedenen 

Kochinseln gearbeitet, sodass wir genug Platz haben, die verschiedenen 

Arbeitsschritte auszuüben. Ebenfalls lernen die Kinder diverse Techniken und 

Tricks, Rezepte zu lesen. Neue Produkte kennenzulernen und wie man diese 

dann richtig ein- oder umsetzt. 

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen für zuhause, Getränke und Lebensmittel 

vor Ort. 

Preis pro Kind CHF 75.– 

Alter ab 7 Jahren bis 12 Jahren 

Wo Schulhaus Langmatt 

Kochschule im Parterre 

Sommerhaldenstrass.31 

5200 Brugg- Lauffohr 

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch 
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Das Kochatelier für Kinder 

Restaurant Hirschen   Hauptstrasse 42   5234 Villigen 

 

 

 

Datum 18.4.2024  oder 20.4.2024 

 

Kursbeginn 9.45 bis 11.45 Uhr 

Inhalt Wir stellen 2 Sorten Zopf-Laugenbrötchen, Müeslimischung her und eine 

saisonale Konfitüre. 

Die Kinder dürfen Ihre Konfitüren Gläser und Müeslipackung im Kurs selbst 

gestalten, abfüllen und zu Hause den Inhalt geniessen. 

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen für Zuhause, Znüni-Pause  

mit Getränken und Früchten und jedes Kind kann die fertig  

zubereiteten Leckereien mit nach Hause nehmen. 

Preis pro Kind CHF 50.– 

Alter ab 1. bis 6. Klasse (ideal ab 7 Jahren bis 11 Jahre) 

Wo Schulhaus Langmatt 

Kochschule im Parterre 

Sommerhaldenstrass.31 

5200 Brugg- Lauffohr 

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch 
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Das Kochatelier für Kinder 

 

www.hirschen-villigen.ch / www.lifestylekochen.ch/ Kontakt Nadja schuler T. 0788857089 

Menü 

Adrio (Brättätschli) selbst gemacht / Kartoffelstock / Spargeln / 

Tobleronemousse 

Datum 4.5.2024 oder 25.5.2024 

Kursbeginn 10.15 Uhr bis 13.15 Uhr (Bitte 5 min vor Kursbeginn erscheinen) 

Inhalt Zusammen bereiten wir ein leckeres Mittagessen zu, welches wir im Anschluss 

gemeinsam geniessen. Es wird in kleinen Gruppen an den verschiedenen 

Kochinseln gearbeitet, sodass wir genug Platz haben, die verschiedenen 

Arbeitsschritte auszuüben. Ebenfalls lernen die Kinder diverse Techniken und 

Tricks, Rezepte zu lesen. Neue Produkte kennenzulernen und wie man diese 

dann richtig ein- oder umsetzt. 

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen für zuhause, Getränke und Lebensmittel 

vor Ort. 

Preis pro Kind CHF 75.– 

Alter ab 7 Jahren bis 12 Jahre 

Wo Schulhaus Langmatt 

Kochschule im Parterre 

Sommerhaldenstrass.31 

5200 Brugg- Lauffohr 

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch 
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Das Kochatelier für Kinder 

 

www.hirschen-villigen.ch / www.lifestylekochen.ch/ Kontakt Nadja schuler T. 0788857089 

 

 

Menü 

Piccata / Tomatensauce / Spaghetti / Cremeschnitte mit Erdbeeren 
 

Datum 22.6.2024 oder 29.6.2024 

Kursbeginn 10.15 Uhr bis 13.15 Uhr (Bitte 5 min vor Kursbeginn erscheinen) 

Inhalt Zusammen bereiten wir ein leckeres Mittagessen zu, welches wir im Anschluss 

gemeinsam geniessen. Es wird in kleinen Gruppen an den verschiedenen 

Kochinseln gearbeitet, sodass wir genug Platz haben, die verschiedenen 

Arbeitsschritte auszuüben. Ebenfalls lernen die Kinder diverse Techniken und 

Tricks, Rezepte zu lesen. Neue Produkte kennenzulernen und wie man diese 

dann richtig ein- oder umsetzt. 

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen für zuhause, Getränke und Lebensmittel 

vor Ort. 

Preis pro Kind CHF 75.– 

Alter ab 7 Jahren bis 12 Jahre 

Wo Schulhaus Langmatt 

Kochschule im Parterre 

Sommerhaldenstrass.31 

5200 Brugg- Lauffohr 

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch 
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Das Kochatelier für Kinder 

 

www.hirschen-villigen.ch / www.lifestylekochen.ch/ Kontakt Nadja schuler T. 0788857089 

Menü  

Hausgemachte Pizza / Beerentiramisue / Basilikumpesto zum mitnehmen 
 

Datum 17.8.2024 

Kursbeginn 10.15 Uhr bis 13.15 Uhr (Bitte 5 min vor Kursbeginn erscheinen) 

Inhalt Zusammen bereiten wir ein leckeres Mittagessen zu, welches wir im Anschluss 

gemeinsam geniessen. Es wird in kleinen Gruppen an den verschiedenen 

Kochinseln gearbeitet, sodass wir genug Platz haben, die verschiedenen 

Arbeitsschritte auszuüben. Ebenfalls lernen die Kinder diverse Techniken und 

Tricks, Rezepte zu lesen. Neue Produkte kennenzulernen und wie man diese 

dann richtig ein- oder umsetzt. 

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen für zuhause, Getränke und Lebensmittel 

vor Ort. 

Preis pro Kind CHF 75.– 

Alter ab 7 Jahren bis 12 Jahre 

Wo Schulhaus Langmatt 

Kochschule im Parterre 

Sommerhaldenstrass.31 

5200 Brugg- Lauffohr 

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch 
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Das Kochatelier für Kinder 

 

www.hirschen-villigen.ch / www.lifestylekochen.ch/ Kontakt Nadja schuler T. 0788857089 

    

Menü  

Pastetli selbst gemacht / Brätchügeli und Geschnetzeltes/  

Erbs- und Rüeblireis / Kürbismuffin 
 

Datum 14.9.2024 oder 21.9.2024 

Kursbeginn 10.15 Uhr bis 13.15 Uhr (Bitte 5 min vor Kursbeginn erscheinen) 

Inhalt Zusammen bereiten wir ein leckeres Mittagessen zu, welches wir im Anschluss 

gemeinsam geniessen. Es wird in kleinen Gruppen an den verschiedenen 

Kochinseln gearbeitet, sodass wir genug Platz haben, die verschiedenen 

Arbeitsschritte auszuüben. Ebenfalls lernen die Kinder diverse Techniken und 

Tricks, Rezepte zu lesen. Neue Produkte kennenzulernen und wie man diese 

dann richtig ein- oder umsetzt. 

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen für zuhause, Getränke und Lebensmittel 

vor Ort. 

Preis pro Kind CHF 75.– 

Alter ab 7 Jahren bis 12 Jahre 

Wo Schulhaus Langmatt 

Kochschule im Parterre 

Sommerhaldenstrass.31 

5200 Brugg- Lauffohr 

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch 
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Menü  

Hackdätschli an Sauce / Gemüse- Nudelnest / Apfelstrudel mit 

Vanillesauce 
 

Datum 19.10.2024 oder 26.10.2024 

Kursbeginn 10.15 Uhr bis 13.15 Uhr (Bitte 5 min vor Kursbeginn erscheinen) 

Inhalt Zusammen bereiten wir ein leckeres Mittagessen zu, welches wir im Anschluss 

gemeinsam geniessen. Es wird in kleinen Gruppen an den verschiedenen 

Kochinseln gearbeitet, sodass wir genug Platz haben, die verschiedenen 

Arbeitsschritte auszuüben. Ebenfalls lernen die Kinder diverse Techniken und 

Tricks, Rezepte zu lesen. Neue Produkte kennenzulernen und wie man diese 

dann richtig ein- oder umsetzt. 

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen für zuhause, Getränke und Lebensmittel 

vor Ort. 

Preis pro Kind CHF 75.– 

Alter ab 7 Jahren bis 12 Jahre 

Wo Schulhaus Langmatt 

Kochschule im Parterre 

Sommerhaldenstrass.31 

5200 Brugg- Lauffohr 

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch 
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Das Kochatelier für Kinder 
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In diesem Kurs erhält jedes Kind 2 kleine Torten vorgefertigt. Sie lernen 

wie man mit Fondant Torten überzieht und mit verschiedenen Techniken 

eine Torte dekoriert. 

Datum 30.11.2024 

Kursbeginn 9.45 bis 11.45 Uhr oder 13.00 bis 15.00 Uhr 

Inhalt Ich zeige den Kindern den Umgang mit Fondant, Zuckerspritzglasur. Sie lernen 

verschiedene Techniken und Tricks, wie man selber eine Torte ausdekorieren 

kann. 

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen für zuhause, Getränke und Lebensmittel 

vor Ort. Die Kinder dürfen die Torten mit nach Hause nehmen. 

Preis pro Kind CHF 55.00Fr. (Geschwister 5 Fr. Rabatt) 

Alter ab 7 J. bis 11 J. 

Wo Schulhaus Langmatt 

Kochschule im Parterre 

Sommerhaldenstrass.31 

5200 Brugg- Lauffohr 

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch 
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Das Kochatelier für Kinder 
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Guetzli backen gehört einfach in die Weihnachtszeit, die Kinder dürfen bis 

zu 5 Sorten Kekse backen und verzieren 
 

Datum 14.12.2024 oder 15.12.2024 

Kursbeginn 14.12.2024 von 13.00 bis 15.00 Uhr 

15.12.2024 von 9.45 bis 11.45 Uhr 

Inhalt «Kinder, die selbst kochen, essen auch besser», das durfte ich immer wieder 

erleben. 

An 4 Stationen dürfen die Kinder kneten und Guetzle, im Anschluss werden 

die Kekse verziert und eingepackt, damit die ganze Familie etwas zu 

«schneuggen» hat. 

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen für zuhause, Getränke und Lebensmittel 

vor Ort. Die Kinder dürfen die Kekse mit nach Hause nehmen 

Preis pro Kind CHF 50.00Fr. (Geschwister 5 Fr. Rabatt) 

Alter ab 5 J (Kinder müssen selbst bleiben) 

Wo Schulhaus Langmatt 

Kochschule im Parterre 

Sommerhaldenstrass.31 

5200 Brugg- Lauffohr 

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.hirschen-villigen.ch/
http://www.lifestylekochen.ch/
mailto:bienvenue@hirschen-villigen.ch

	Infoblatt
	Kurs Februar  2024
	Kurs März 2024
	Einlageblatt-April-2024
	Kurs Mai 2024
	Kurs Juni 2024
	Kurs August 2024
	Kurs September 2024
	Kurs Oktober2024
	Kurs November 2024
	Kurs Dezember2024

