“Thailandische Kuche

Das Kochatelier fur Kinder

Feine Kokoscurry mit gebratenem Reis und
Satayspiessli mit Erdnussdip
und Karamell Bananen mit Kokosglace

Datum 13.9.2025 und 20.9.2025

Kursbeginn 10.15 Uhr bis 13.15 Uhr (Bitte 5 min vor Kursbeginn erscheinen)

Inhalt In diesem Kochkurs entdecken die kleinen Kéche die faszinierende Welt der
thaildandischen Kiiche. Gemeinsam lernen sie, wie man mit frischen Zutaten
kostliche Gerichte zaubert, und erhalten spannende Tipps und Tricks rund
ums Kochen. In kleinen Gruppen wird geschnippelt, geriihrt und probiert,
wahrend die Kinder spielerisch die Grundlagen des Kochens kennenlernen.
Exotische Gewdlrze und besondere Zutaten werden erkundet, und am Ende
geniessen wir gemeinsam unser selbst zubereitetes thailandisches
Mittagessen.

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen fiir zuhause, Getranke und Lebensmittel
vor Ort inkl. Gemeinsames Mittagessen

Preis pro Kind CHF 75.—

Alter Ab 6 J bis 13J (1 Klasse Voraussetzung)

Wo Schulhaus Langmatt
Kochschule im Parterre
Sommerhaldenstrass.31
5200 Brugg- Lauffohr

Anmelden bienvenue@ hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch
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