Das Kochatelier fir Kinder

"Servus Osterreich”,

Luftige Wienerschnitzel vom Kalb
mit Kartoffelsalat und Kaiserschmarrn
mit hausgemachtem Vanilleglace

Datum 5.9.2026 oder 19.9.2026

Kursbeginn 10.15 Uhr bis 13.15 Uhr (Bitte 5 min vor Kursbeginn erscheinen)

Inhalt In diesem liebevoll gestalteten Kochkurs tauchen die Kéchinnen und Kéche in
die kostliche Welt der dsterreichischen Kiiche ein. Mit frischen Zutaten und
viel Freude am Ausprobieren lernen sie Schritt fur Schritt, wie beliebte
Klassiker selbst zubereitet werden.

Gemeinsam wird geschnippelt, geriihrt und gebraten — stets begleitet von
hilfreichen Tipps und kleinen Kiichengeheimnissen. Spielerisch entdecken die
Kinder traditionelle Zutaten und Zubereitungstechniken und entwickeln dabei
ein Gefuhl fiir gutes Essen.

Zum kronenden Abschluss geniessen alle gemeinsam ihr selbst gekochtes
Men — ein echtes Erfolgserlebnis, das stolz macht und garantiert schmeckt.

Inklusive Betreuung der Kinder, Rezepturen flr zuhause, Getranke und Lebensmittel
vor Ort inkl. Gemeinsames Mittagessen

Preis pro Kind CHF 75.—
Alter Ab 7 J bis 13 ) (1 Klasse Voraussetzung)
Wo Schulhaus Langmatt

Kochschule im Parterre
Sommerhaldenstrass.31
5200 Brugg- Lauffohr

Anmelden bienvenue@hirschen-villigen.ch oder info@lifestylekochen.ch
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ein Herzensprojekt

von Nad)a Schuler
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